
Mousserande 
viner från 
England



Historia
Vin har producerats i England ända sen romartiden. Romarna tog med sig 
vindruvor och vinodling vart dom än begav sig.

Den engelska vinboomen tog fart i Wales på 1970-talet.

På senare år, i och med klimatförändringar, har värmen stigit i England vilket 
ger goda förutsättningar för att odla druvor som Chardonnay, Pinot Noir och 
Pinot Meunier, klassiska druvor i Champagne.

Den jordmån som finns i sydvästra England är också mycket lik den som finns i 
Champagne, även om den som tidigare har sagts inte är samma jordådra.



Vinodling
Man har med andra ord allt på plats för att skapa mousserande viner av hög 
klass. Och det gör man också.

Idag är det sydöstra England som står för den största delen av produktionen 
av mousserande viner.

Det tre främsta regionerna är Sussex, Kent och Surrey.

Totalt är det idag runt 3.900 hektar med planterade vindruvor i England, 209 
vinerier och 943 vingårdar, totalt.

Det som kanske mest av allt, förutom terroir, betonas är syra.





Producenter
We should not forget Kit Lindlar, who made the first wine, Nyetimber Blanc de 
Blancs 1992, at his High Wealds winery.

This groundbreaking wine received so much astonished praise in the wine 
press that it was selected for Queen Elizabeth II’s Golden Anniversary Lunch in 
1997.

After winemaking, Kit took to the cloth, making him quite literally the father 
of English sparkling wine.



Producenter
Även andra länder har insett potentialen i England. Idag äger Tattinger och 
Pommery, samt tyska Henkell-Freixenet egendomar i England. 

Nyetimber i Kent är idag den största producenten av mousserande vin i 
England. För mig den som också producerar vin av högsta kvalitet i landet. 
Tyvärr till ett pris, ett högt pris.



Nyetimber Estate



Producenter
Andra högt ansedda producenter av mousserande inkluderar:

• Camel Valley, Cornwall. Sedan 1989
• Chapel Down, Kent
• Denbies Estate, Surrey. Sedan 1984
• Digby, i Kent, Sussex och Hampshire
• Greyfriars, Surrey. Sedan 1989
• Gusbourne Estate, Kent. Dateras till 1410
• Lyme Bay Winery, Devon
• Rathfinny, Sussex
• Ridgeview, Sussex
• Three Choirs, Gloucestershire



Pris
Anledningen till att mousserande viner från England är relativt dyra beror på 
en rad olika saker:

• Skördeuttaget är relativt litet, jämfört med många andra vinregioner.
• Vinerna är sällan massproducerade.
• Vinmakningen är oftast väldigt arbetsintensiv, många timmar och mycket 

arbete.



Ordet sprider sig
2015 delade Decanter ut 130 medaljer till engelska vinproducenter.

Några av de som vann var Nyetimber, Chapel Downs, Ridgeview, Denbies och 
Gusborne.

Totalt fick England mer än ett dussin guld.

Man har efter det gått från framgång till framgång.



Och nu, proving!



Vin Druva Dosage Pris

1 Hambledon Classic 
Cuvée, Hampshire

56% Chardonnay, 
27% Pinot Noir, 17% 
Pinot Meunier

4,5 g/l 589 kr Nr 71307

2
Rathfinny Estate Blanc 
de Noirs Brut 2017, 
Sussex

93% Pinot Noir, 7% 
Pinot Meunier 3,5 g/l 469 kr Nr 79432

3
Simpsons White Cliffs 
Blanc de Blancs 2018, 
Kent

100% Chardonnay 6 g/l 399 kr Nr 56793

4 Gusbourne Blanc de 
Blancs 2016, Kent 100% Chardonnay 7,5 g/l 599 kr Nr 83671

5 Chapel Down Brut NV, 
Kent

48% Chardonnay, 
42% Pinot Noir, 5% 
Pinot Meunier, 5% 
Pinot Blanc

8,5 g/l 439 kr Nr 58860

6 Nyetimber Blanc de 
Blancs 2015, Sussex 100% Chardonnay 9,6 g/l 689 kr Nr 90327


