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Argdngen 2002

« Argang 2002 i Bordeaux beskrivs ofta som en klassisk, stram och Cabernet Sauvignon-dominerad
argang som kravde talamod. Merlot druvorna drabbades hardast. Efter en svalare sommar
raddade en solig sensommar skoérden, vilket resulterade i viner med bra struktur och hog syra.

 Stil: Vinerna ar typiskt "kalla" i stilen med fasta tanniner, mork farg och stor kraft. De ar inte lika
omedelbart charmiga som varmare argangar, utan mer strukturerade och traditionella.

* Vanstra stranden dominerar: Det var ett mycket bra ar for Cabernet Sauvignon i Médoc och
Pessac-Léognan, dar manga slott lyckades producera utmarkta viner. Chateau Latour anses
Bordeaux Systembolagets Argangstabell

allmant ha gjort det basta vinet fran 2002.
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Bordeaux i korthet

Ca 110 000 ha vinodlingsareal 650 Mfl (50% av Kalifornien)

Bara 5 % ar sk fine wines

1855 ars klassificering delade in vanstra stranden i 1:a — 5.e cru (61 st roda)
Ch Haut-Brion ingick som enda Graves vin i 1855.

Graves o St Emilion skapade sina egna klassificeringar pa 50-talet

Ch Ausone, Ch Cheval-Blanc ar overst i St Emilion.

Pomerol saknar officiella klassificeringar




Vad skiljer vanstra fran hogra stranden?

Om vi harddrar och fokuserar

 \Vanstra stranden (Medoc o Graves)
e Jordman — Framst grusiga jordar sarskilt Medoc

 Dominerande druva — Cabernet Sauvignon (C Franc, Merlot, Petit Verdot)
* Vinstil — Strukturrika, garvrika, viner med stor potential.

e Hogra stranden (Pomerol o Saint-Emilion)
e Jordman — Lera och kalksten (St Emilion)

 Dominerande druva — Merlot (Cabernet Franc o C Sauvignon)
* Vinstil — Mjuka, fruktiga viner



Kvallens kommuner

 Paulliac
* Tydlig Svartvinbar karaktar, fylliga viner, tydliga toner av stall, cedertra.

* Margaux

* Parfymerade eleganta viner med ceder och vinbar, viol, rosor, vanilj. Mer silkiga i
texturen.

e Pessac-Léognan
* Fylliga och robusta viner, morka bararomer, ibland med rokigt inslag.

* Pomerol
 Stora rika fylliga viner, nastan uteslutande Merlot. Domineras ofta av plommon,
svarta vinbar, choklad och rostade notter.
e Saint-Emilion
* Generellt mjuka stora viner, karaktar av svarta vinbar, hallon, plommon och korsbar.

C Franc kan ocksa ge kryddiga ortiga toner och kalkstenen fran St Emilion berget bidrar
med struktur och stramhet.
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Vinerna

Chateau Mouton-Rotschild 2002, Pauillac, CS 77%, M 12%, CF 10%, PV 1% Pris 4400:- 93.6
Vieux Chateau Certan 2002, M 70%, CF 20%, CS 10% 1.800:- 91.3

Chateau Pavie, Saint-Emilion, M 70%, CF 20% CS 10% Pris 2500:-93.0

Chateau Haut-Brion 2002, Pessac-Léognan, CS 40%, M 51%, CF 9% Pris 4300:- 92.7
Chateau Margaux 2002, Margaux, CS 70%, M 25%, PV 5% Pris 4300:- 92.7

Petrus 2002, Pomerol, M 100% Pris 27.000:-91.9

Chateau Latour 2002, Pauillac, CS 74%, M 25%, PV 1% Pris 5200:- 93.7

Chateau Lafite-Rotschild 2002, Pauillac, CS 87%, M9.5%, CF 3.5%. Pris 5800:- 93.3
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